
KAIP PASIRUOŠTI 
NAUJIESIEMS METAMS

Susitikimai 
su komanda

Meniu  
pokyčiai

Susitikimai su 
kitais virėjais

Mokymų 
planavimas

Komandos 
formavimas

Investicijų 
planai

Šaltiniai:
Simboliai: flaticons.com

Unilever Food Solutions

Padedame virėjams patiekti skaniausius patiekalus, priversiančius svečius ne kartą 
sugrįžti. Kuriame profesionalius produktus, taupančius vertingą laiką virtuvėje ir 
leidžiančius išsaugoti unikalų skonį bei originalų patiekalų stilių. Kartu siūlome idėjas ir 
įkvėpimą dar geresniam meniu.

www.ufs.com

Atšvęskite praėjusių 
metų pasiekimus

Išanalizuokite patirtus 
iššūkius

Spręskite problemas

Ieškokite naujų idėjų 
restoranui

Analizuokite kitų 
metų rizikas

Naujų tarptautinių 
virtuvių įtraukimas

Grįžkite prie savo 
šaknų – vaikystės 
skoniai

Naudokite vietinius 
produktus

Pakeiskite savo 
nuolatinį meniu 
sezoniniu

Nustatykite mokymų 
biudžetą

Sudarykite metinį 
mokymų sąrašą

Pasirinkite atostogų 
kryptis

Sukurkite karjeros 
kryptis darbuotojams

Samdykite naujus 
darbuotojus

Reguliariai 
organizuokite mokymus 
ir dalinkitės patirtimi

Virtuvėje naudokite 
naujausias technologijas

Atnaujinkite svečių 
zoną

Išplėskite virtuvę

Padidinkite 
rinkodaros išlaidas

Stebėkite, ką versle 
daro kiti žmonės

Sužinokite apie  
naujausias tendencijas

Dalinkitės patirtimi

Įgykite naujų žinių

Išbandykite ir ragaukite

Kaip sėkmingai pradėti 
naujus metus maitinimo 
versle?
Štai keletas patarimų!
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